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Il viaggio dei fornitori

di carne belga a
Colonia ne é valsa la
pena

The journey of

the Belgian meat
suppliers to Cologne
was worth it

ol Peter Bena

olonia. Il nuove design “The Art of” dello stand
@ proprio  all'ingresso della Meat Hall & ha ot-

tenuto moitli elogi da parte del pubblico. Per poter
avere abbastanza spazio per conversazionl personali
in tempi difficili,il team del Belgian Meat Office ha
scelto di costruire uno stand a due plani per il primo,
che & stato valutato positivamente sia dai visitatori
che dagli espositori.

Durante la pandemia, | contatti commerciall sono
statl principalmente trasferiti su Intemet nell’ultimo
anno & mezzo. A guesto proposito, un'importanza
particolare & stata attribuita a questo primo grande
evento della vita reale dall'inizio della pandemia.

COSA DISTINGUE | FORNITORI DI CARNE BELGI?
Quest'anno non meno di 22 fornitori belgi di came bo-
vina e suina si sono presentati al pubblico del commer-
cio internazionzle. All'ANUGA, ancora una volta hanno
potuto incontrare | loro partner globali nella vita reale.
Momn per niente i loro amiciitaliani.
Il mercato ialiano € sempre stato melto importante
per i fornitori belgi di carne suina e bovina. La passione
italiana per la qualita rende orgogliosi | fomitor di car-
ne belgi. Ma durante lapandemia, il commercio di car-
ne fresca & stato estremamente difficile. Quei  tempi
hanno dimostrato che le aziende familiari, cosl tipiche
sia in Beigio
che in ltalia,
Si trovamo
pitt facilmen-
® te. La fiducia
— che i nostr
amici italia-
g ni hanno di-
i mostrato nei
l loro  fornitori
beldi duran-
te la crisi, &
: la prova del
[ forte legame

K oeln. The new “The Art of”
design of the stand right

at the entrance to Meat Hall 6
gained a lot of praize from the
audience. In order to be able to
hawve enough space for perscnal
corversations in corona times, ke
the team of Belgian Meat Office =
chose to build a two-story stand
for the very first, which was positively rated by both visitors
and exhibitors.
Dwring the pandemic, business contacts have mainly been
relocated to the internet in the past year and a half. In
thiz respect, special importance -
was attached to this first big real
life event since the start of the
pandemic.

WHAT MAKE THE BELGIAN
MEAT SUPPLIERS STAND
ouT?

Mo less than 22 Belgian beef
and pork suppliers presented themsehes to the interna-
tional trade audience this year. At the ANUGA, they once
again could meet their global partners in real life. Not in
the least their Italian friends.

The ltalian market has always been very important for the
Belgian pork and beef suppliers. The Ralian passion for
quality make the Belgian meat suppliers prowd. But during
the pandemic, the trade of fresh meat was extremely dif-
ficult. Those times proved that family companies, so type
cal both in Belgium and ltaky, find each other more easily.
The trust that our Kalian friends
showed in their Belgian suppliers
during the crisis, is proof of the
strong ties between us. For pork,
the actual trade wvolume even
went up.

TAILOR-MADE
Belgium's efficient and modern
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tra di noi. Per la

came di maiale,

il volume effett-

vio degli scambi &

persing  aumen-
tato.

FATTO SU MISU-
RA

LUefficiente e
moderna  indu-
stria belga della
lavorazione della carne & particolarmente nota per la
sua flessibilita. Allo stesso tempo, le esigenze di ogni
cliente sono uniche. Ecco perché i fornitori di carne
belgi vogliono collaborare strettamente con loro  per
elaborare la soluzione su misura di cui hanno bisogno.
Generazioni di perfezionisti cercano di portare carne
sicura e di alta qualita sul tuo mercato.

DI NUOVD SENZA ASF

Primo piano

meat processing industry is particu-
larly known for its flexibility. At the
same time, each customer's needs
are unigue. That's why the Belgian
meat supplers
want to coo-
perate  closely
with them to
waork out the tai
lo-made  solu-
tion they need.
Generations of
perfectionists
seek to bring
safe, high guali-
ty meat to your
market.

ASF-FREE AGAIN
On 21 December 2020, the World Organisation for Ani-
mal Health (OIE} confimed the

Il 21 dicembre 2020 I'Organiz- e g et ASFfree status of all Belgian pigs.

zazione mondiale per la salute
animale (OIE) ha confermato lo
status di indenne da PSA di tut-
ti | suini belgl. Questo & stato

Durante tutto questo perdodo, Il

This was revoked in September
2048 following an outbreak of ASF
in the wild boar population. During
this entire period, Belgium succe-
eded in keeping its domestic pigs

Europe are open for Belgian pork
again. At ANUGA it was noticeable

revocato nel settembre 2018 —
a seguito di un focolalo di PSA free from ASE o .
nella popolazione di cinghiali. l Most export destination outside of

Belgio & riuscito a mantenere |

that visitors from outside the EU

suol suini domesticl liberl dalla

PSA.

La maggior parte delle desti-
nazioni di esportazione al di
fuor dell'Europa sono di nuovo

tato che | visitatori al di fuor
dell’UE hanno mostrato ancora

once again showed interest in
Belgian pork. Beef was also very
much in demand.

“Even if there were significantly

quality of the hall stood out in

particular. My compatriots there-
fore agree that the trip to Colo-

aperte per la carne di maiale ::-_--_ -~ | fewer visitors to the Meat Hall
belga. Al'ANUGA & stato no- than in previous editions, the

una volta interesse per la carne
di malale belga. Anche la carne
bovina era molto richlesta.

gne in 2021 was worth it, "says
Joris Coenen, Manager of Belglan

“Anche se ci sono stati molti

Meat Office. B

meno visitatori nella Meat Hall
rispetto alle precedenti edizio-
ni, la qualita della sala sl & di-
stinta In particolare.

I miel compatrioti concordano
quindi sul fatto che il viaggio
a Colonia nel 2021 ne & valsa
lapena”, afferma Joris Coenen,
direttore dell'ufficio belga della
carme. ll
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